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Ensalada de Atdn 6,50
Lechuga, tomate, cebolla, atiin y aceitunas

22 Ensalada de Pollo 6,50
Lechuga, tomate, cebolla frita y trocitos de pollo

23 Ensalada de Gambas 6,95
Lechuga, Tomate, Cebolla, Gambas, Pepino, Aceitunas y Ajo.

24 Ensalada de la Casa “Mr. India” 7,50
Lechuga y una seleccion de frutas.

25 CURRYS

4,50 Los siguientes platos se preparan con una
salsa especial de curry y especias

4,00 26 BHUNA

Una combinacion de suaves currys especiales,
preparados con una seleccion de hierbas y
especias.

27 MADRAS

Estos platos se preparan con
de Madras con hierbas y pimie

P> 28 DOPIAZA

Estos platos se preparan ¢

7,50 de cebolla y especias

29 VINDALOO

7,50 ol
Los siguientes platos se preparar
de curry muy picante con palalc
selectas
8,95 30 JALFREZI
Los siguientes platos estan preparad
R pimiemos verd(,-',, cebolla Yy una seleccion ai
5,95 hierbas.
A B C D £
Pollo Cordero Gambas Pescado Ternera
7,95 8,95 8,95 7,95 7,95

31 MASALA

Los siguientes platos estan preparados con una
salsa de tomate delicodamente condimeniada
con un pequito de nata fresca.

KASHMIRI

| siguientes plotos se preparan con una salsa
icada de nata fresca con platano, pina,




33 PASANDA

Los siguientes platos se preparan con una
delicada salsa de nata fresca con almendras
y especias selectas.

342 KORMA

Los platos siguientes se preparan con una
delicada salsa condimentada de nata fresca
con coco y almendras.

35 DHANSAK

Los siguientes platos se preparan con
lentejas, pina y especias selectas.

36 ESPINACAS

Estos platos se preparan con salsa curry, con
espinacas, gengibre,ajo y un poco de picante.
A B C D E

Pollo Cordero Gambas Pescado Ternera
895 9,95 9.95 8,95 8,95

SPECIALIDADES
Esp '::i<:1i:::,1mdes de la Casa 11,95

jo I
i‘.QICI
pollo adobados con yogur y una salsa masala especial
(il m?m cocinadas con fomate fresco, jengibre,
ta fresca, decorados con anacardos.

Tikka Masala 9,95
ollo cocinados en el horno “tandoor” con una salsa
v hierbas

(%
~d

lo a la mantequilla 9,95
pollo adobadas con una salsa espedal y luego
antequillo, ajo, tomate, jengibre y hierbas selectas.
40 Pollo Til 41 a Rogan Josh 9,95
| lo cocinados al horno “tandoor” con una dellwdo
( \" | lomate
41 Polle al Mango 2,95
de pollo tikka cocinados al horno “tandoor” con una
lu solsa condimentada con solsa de mango dulee.

42 Pollo Peshawari ‘ 9,95
Plato dldsico de yogur y frozos de pollo marinados picantes.

43 Pollo al Chilli 9,95
Pollo marinodo especialmente codnados en ung salsa
pleante de fuego, servido seco o con salsa

44 Pollo Muglai 9,95
l1az0s de pollo coinados con una almendras, salsa fresta de nato,

frufos secos y huevo

45 Achari Chicken 10,95
Pollo cocinado en semillas de mosioza, semillas de eboll

y otros especias paro un sabor fuerte  picone,

Cordero Tikka Rm”h
Troditos de cordero tikke
delicoda salsa condimentada on cebolla

lo piedra.
Pollo Sha i

(':ol_'derar T

“tandoor” con ¢

pimientos verdes picar
Mr. India M

Pollo al tuny sulfeadi '

plano, con pimientos'

Cordero Tikka
Cordero al curry saltea
plano, con pimientos y




7,95

: 7,95
ré de tomate,

7,95
ay almendra

4,50
i u-s-

4,50
 hierbas.

4,50
0, fomate,

4,50

4,50

80 Pan dulce 3,50
Pan relleno de coco, almendras y azicar,

81 Pan de Mantequilla 2,50
Pan con subor o mantequilla, hecho ol horno “tandoor”

82 Tandoori Chapati 1,50
Pan “chapati” hecho al horno “tandoor”

83 Puri 2,50
Pan frito en aceite.

84 Alu Paratha 3,50
Pan “Paratha” relleno de patata.

85 Gobi Paratha 3,50
Pan “Paratha” relleno de coliflor

86 Chapati 1,50

Pan “Chapati” redén salido de la plancha.

ARROZ BASMATI

87 Arroz Basmati Herbid 2,50

88 Arroz con Verduras 3,5

89 Arroz con Champinones 3,50

90 Arroz Pilau 3,00

91 Arroz con Huevo 3,00

92 Patatas 2,50

% AIIR B\

MENU PARA NINOS

93 Pescado con Patatas fritas o arroz 5,50

94 Tortilla con Patatas fritas o arroz 4,50

95 Filete de Pollo con Patatas frifas 5,95
0 arroz

96 Pollo Nuggets con Patatas fritas 4,95
o arroz
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